Festbuffet 1

kaltes Buffet

Oppacher Lammschinken und Schafskise
Pfefferbeifser (kleine, wiirzige Knacker)
Tomate - Mozzarella
,Olharch“ (eine oberlausitzer Spezialitit)
verschiedene Rohkostsalate der Saison
Brotauswahl, Butterschaf
Bunte Obstplatte

warmes Buffet

Hochzeitssuppe — Fleischklofschensuppe

Frischer norwegischer Fjordlachs, dazu Broccoli und Reis
(ca. 60cm lang, wird am Buffet vom Personal filetiert)

Gepokelte Ochsenzunge
mit Fingermdéhrchen und Kroketten

Oberlausitzer Hirschkeule mit Rotkohl
und hausgemachten Kartoffelklofsen

Dessert

Mousse au Chocolat

Rote Griitze mit Vanillesofde



Festbuffet 2

kaltes Buffet

Oppacher Lammschinken und Schafskdse
Pfefferbeifser (kleine, wiirzige Knacker)
Tomate - Mozzarella
verschiedene Rohkostsalate der Saison
Brotauswahl, Butterschaf
Bunte Obstplatte
Gemischtes Kisebrett

warmes Buftet

Hochzeitssuppe — Fleischklofschensuppe

Frischer norwegischer Fjordlachs, dazu Broccoli und Rosmarinkartoffeln
(ca. 60cm lang, wird am Buffet vom Personal filetiert)

Oberlausitzer Hirschkeule mit Rotkohl
und hausgemachten Kartoffelkloisen

Kassler in der Kisekruste
mit Sauerkraut und Bratkartoffeln

Dessert
Mousse au Chocolat

Rote Griitze mit Vanillesofde



Festbuffet 3

kaltes Buftfet

Oppacher Lammschinken und Schafskdse
Pfefferbeifser (kleine, wiirzige Knacker)
Tomate - Mozzarella
verschiedene Rohkostsalate der Saison
Brotauswahl, Butterschaf
Bunte Obstplatte
Gemischtes Kisebrett

warmes Buftet

Hochzeitssuppe — Fleischklofschensuppe

Truthahn aus dem Réhr
mit Preiselbeeren und Wedges

Gepokelte Ochsenzunge
mit Fingermdéhrchen und Kroketten

Oberlausitzer Hirschkeule mit Rotkohl
und hausgemachten Kartoffelkloisen

Dessert

Schokopudding mit Vanillesofse

Zitronen — Joghurt — Dessert



Festbuffet 4

kaltes Buffet

Antipasti
Pfefferbeifser (kleine, wiirzige Knacker)
,Olharch “ (eine oberlausitzer Spezialitit)
verschiedene Rohkostsalate der Saison
Brotauswahl, Butterschaf
Bunte Obstplatte
Gemischtes Kasebrett

warmes Buftet

Hochzeitssuppe — Fleischklofschensuppe

Frischer norwegischer Fjordlachs, dazu Broccoli und Reis
(ca. 60cm lang, wird am Buffet vom Personal filetiert)

Gebratene Lammkeule
mit Butterbohnen und hausgemachten Kartoffelklofsen

Kassler auf Sauerkrautbett
mit Bratkartoffeln

Dessert

Mousse von der weilsen Schokoladen
mit Sauerkirschen

Orangencreme
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Festbuffet 5

kaltes Buffet

Antipasti
Pfefferbeifser (kleine, wiirzige Knacker)
,Olharch “ (eine oberlausitzer Spezialitit)
verschiedene Rohkostsalate der Saison
Brotauswahl, Butterschaf
Bunte Obstplatte
Gemischtes Kasebrett

warmes Buftet

Hochzeitssuppe — Fleischklofschensuppe

Frischer norwegischer Fjordlachs, dazu Broccoli und Rosmarinkartoffeln
(ca. 60cm lang, wird am Buffet vom Personal filetiert)

Gefiillte Putenbrust auf Gorgonzolasofse
mit Fingermdéhren und Bandnudeln

Grillpfanne:
Schnitzel, Baumstimmchen, kleine Beefsteaks
mit Kroketten

Dessert
Créme Brilée

Mousse au Chocolat



Mediterranes Festbuffet 6

kaltes Buffet

Antipasti
Italienische Salami
Parmaschinken auf Honigmelone
Tomate - Mozzarella
Rucculasalat mit Kirschtomaten und Parmesan
Brotauswahl, Butterschaf
Bunte Obstplatte

warmes Buftet

Minestrone

Frischer Lachs mit Broccoli und Reis
(ca. 60cm lang, wird am Buffet vom Personal filetiert)

Gefiillte Putenbrust auf Gorgonzolasofse
mit Fingermdéhrchen und Tagliatelle

Rindersaftbraten auf Thymiansoifse
mit Gemiisemais und Gnocci

Dessert

Tiramisu

Panna Cotta auf Himbeerspiegel



Festbuffet 7

kaltes Buffet

Oppacher Lammschinken und Schafskise
Pfefferbeifser (kleine, wiirzige Knacker)
Tomate - Mozzarella
,Olharch“ (eine oberlausitzer Spezialitit)
verschiedene Rohkostsalate der Saison
Brotauswahl, Butterschaf’

Bunte Obstplatte
Gemischtes Kisebrett

warmes Buffet

Hochzeitssuppe — Fleischklofschensuppe

Frischer norwegischer Fjordlachs, dazu Broccoli und Bandnudeln
(ca. 60cm lang, wird am Buffet vom Personal filetiert)

Oberlausitzer Hirschkeule mit Rotkohl
und hausgemachten Kartoffelklofsen

Franzésische Flugentenbrust auf Orangensoise
mit mediterranem Gemiise und Rosmarinkartoffeln
Mehrpreis pro Person: 2,00 €

Dessert

Panna Cotta auf Himbeerspiegel

Rote Griitze mir Vanillesofde
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Festbuffet 8

kaltes Buffet

Antipasti
Pfefferbeifser (kleine, wiirzige Knacker)
,Olharch “ (eine oberlausitzer Spezialitit)
verschiedene Rohkostsalate der Saison
Brotauswahl, Butterschaf
Bunte Obstplatte
Gemischtes Kasebrett

warmes Buftet

Hochzeitssuppe — Fleischklofschensuppe

Frischer norwegischer Fjordlachs, dazu Broccoli und Reis
(ca. 60cm lang, wird am Buffet vom Personal filetiert)

Gefiillte Putenbrust auf Gorgonzolasofse
mit Fingermdéhrchen und Tagliatelle

Geschmorte Ochsenbickchen
mit mediterranem Gemiise und Rosmarinkartoffeln
Mehrpreis pro Person: 2,00 €

Dessert
Créme Brilée

Mousse au Chocolat





